FICHA TECNICA AZEITE VIRGEM EXTRA 500mI /700mI CASAL CATARINO

DESCRICAO DO PRODUTO

Denominagao: Denominagao de origem controlada. Ano Colheita: 2018 Origem: Portugal
Solo: Xistoso  Altitude: > 500m  Olivais: + 100 anos Colheita: Manual Regiao : Douro

Extracao: Frio Clima: Continental
PROVA

Cor: Verde amarelado.

Paladar: Fresco, ligeiramente amargo e picante com um final agradavel a frutos secos.
PREMIU}

ORIGEM DOURO

PORTUGAL Aroma: Frutado de azeitona verde e maduro com notas de erva, fruta e folha.

CASAL
CATARINO

DESDE 196 A
DE 1969 MODO DE CONSERVACAO
AZEITT EXTRA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL .
Conservar em local seco e ao abrigo da luz.

CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS PARAMETROS DE QUALIDADE
(valores médios por 1009)

Acidez Max. (%) | < 0,4

Indice de Peroxidos (%) | <20
Ceras (mg/kg) | <150

Energia (Kj/ Kcal) | 3421/821
Lipidos (g) | 91,2
Dos quais saturados (g) | 13,1
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Proteinas (g) | O
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